
 
 

Entrée 7,50€  Plat 16€  Dessert 7,50€ 
Menu 3 plats 27€  Formule 2 plats 23.50€ 

Menu Enfant (jusqu’à 12 ans) 12€ 
_____________________________________________ 

Entrée 

 

Caponata (Aubergines, Câpres, Olives, Raisins secs, poivrons, Oignons) 
ou 

Salade méli-mélo (Chèvre, Tomate cerise, Pomme, Noix) 

 

Plat & accompagnement 
 

Risotto aux Fruits de Mer (Encornets, Crevettes) 
ou 

Cuisse de Poulet à l’Orange & Aubergines au Miel au Four 
 

Dessert 
 

Profiterole au Chocolat 
Ou 

Glace 
Ou 

Assiette de Fromage 

 
 
Les substances de la carte provoquant des allergies alimentaires sont affichées 

Lisiblement dans notre restaurant ● Prix Net TTC ● Service Compris   
 

 
 

Diner du jeudi 19 juin 2025 



 

 
 
 

 
 

Collioure AOP 
Collioure Cuvée des peintres – Cave de l’Abbé Rous - 75cl 27.00€ 
Cépage : 90% Grenache noir et 10% Carignan 

______________________________________________________________________________________ 
 

Côtes du Roussillon Villages AOP 
Cress petit – Dom Brial 75cl 52.00€ 
Cépage : Syrah - Grenache 

Roc de Llana – Terroir de Tautavel - 75cl 26,00€ 
Cépage : Carignan, Grenache noir, Mourvèdre 

______________________________________________________________________________________ 
 

Côtes du Roussillon AOP 
Helios "Les Vignerons de Baixas" Dom-Brial 75cl 18.00€ 
Cépage : Carignan - Grenache - Syrah – Mourvèdre 

John Wine sans sulfite Domaine Cazes 75cl 25,00€ 
Cépage : Syrah - Grenache - Mourvèdre 

Étreinte – Cave Dom Brial – 75cl 22,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre - Carignan 

Étreinte – Cave Dom Brial – 50cl 15,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre - Carignan 

______________________________________________________________________________________ 
 

Vins de Pays des Côtes Catalanes IGP 
Cazes «Canon du Maréchal» BIO 75cl 20,00€ 
Cépage : Syrah – Merlot 

Cazes «Canon du Maréchal» BIO 50cl 16.00€ 
Cépage : Syrah – Merlot 

______________________________________________________________________________________ 

 

Pichets Dom Brial  Cépage : Cabernet – Grenache - Syrah 

Verre  14cl   4,50€ 
Pichet 25cl  6,50€ 
Pichet 50cl  10,00€ 
Pichet 75cl 14,00€ 

Vin Rouge – Red Wine – Vinos Tintos 



 

 
 
Collioure AOP 
Cuvée des Peintres – Caves de L’abbés Rous 75cl 26.00€ 
Cépage : Grenache noir – Carignan - Syrah - Mourvèdre 
 

______________________________________________________________________________________ 

 

Côtes du Roussillon AOP 
Étreinte – Cave Dom Brial – 75cl 22,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre - Carignan 

Étreinte – Cave Dom Brial – 50cl 15,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre - Carignan 

Hélios « Les Vignerons de Baixas » Dom Brial 75cl 18.00€ 
Cépage : Syrah – Grenache noir 
 

______________________________________________________________________________________ 

 

Vins de Pays des Côtes Catalanes IGP 
Cazes Canon du Maréchal BIO, 75cl 20,00€ 

Cépage : Syrah - Mourvèdre 
Cazes Canon du Maréchal BIO, 50cl 16,00€ 
Cépage : Syrah – Mourvèdre 

 
______________________________________________________________________________________ 

 

Pichets Dom Brial Cépage : Carignan – Grenache – Syrah 

Verre 14cl   4,50€ 
Pichet 25cl  6,50€ 
Pichet 50cl  10,00€ 
Pichet 75cl 14,00€ 

Vin Rosé – Rose Wine – Vinos Rosado 



 

 

 

 
Côtes du Roussillon AOP 
Étreinte – Cave Dom Brial – 75cl 22,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre – Carignan 

Étreinte – Cave Dom Brial – 50cl 15,00€ 
Cépage : Syrah – Grenache – Mourvèdre – Carignan  
Hélios " Les Vignerons de Baixas" Dom Brial 75 cl 18.00€ 
Cépage : Grenache blanc - malvoisie - Mascabeu 

 
______________________________________________________________________________________ 

 

 
Vins de Pays des Côtes Catalanes IGP 
Cazes Canon du Maréchal BIO, 75cl 20,00€  

Cépage : Muscat d'Alexandrie - Muscat à Petits Grains - Viognier 
Cazes Canon du Maréchal BIO, 50cl 16.00€  

Cépage : Muscat d'Alexandrie - Muscat à Petits Grains - Viognier 
Chardonnay Vin de Mi-nuit 75cl 18,00€  
Cépage : Muscat sec 

 
______________________________________________________________________________________ 

 
 

Pichets Dom Brial  Cépage : Viognier – Macabeu - Grenache blanc 

Verre  14cl   4,50€ 
Pichet 25cl  6,50€ 
Pichet 50cl  10,00€ 
Pichet 75cl 14,00€ 
 

Vin Blanc – White Wine – Vinos Blanco 



 
 

 

 
 
 

Champagne Brut (Bouchard ou Romain) – 75cl 59.00€  

Mousseux Freixenet Xperiencia – 75cl 29,00€ 

Blanquette de Limoux  Aimery ou Dellac– 75cl (jusqu’à épuisement) 27,00€* 
Cidre bouteille Doux – Brut 75cl  9.50€  
 

______________________________________________________________________________________ 

 

Bière – Beer - Cerveza 
 

Leffe Blonde 33cl - 6,6° 7,00€ 

Carlsberg 25cl – 5° 5,00€ 

Bière BIO Catalane Blonde CAP D’ONA sans gluten 25cl - 5° 7,00€* 

Bière BIO Catalane Blanche CAP D’ONA 25cl - 4,5° 7.50€* 

Bière Catalane Rousse CAP D’ONA 25cl 7,00€*   
  

______________________________________________________________________________________ 

 

Apéritifs de Terroir - Aperitifs – Aperitivos Regionales 
 

Cocktail Catalan 8cl – Mousseux, Pèche 5.00€ 

Muscat de Rivesaltes 8cl 5.00€ 

Byrrh 8cl (riche en Quinquina) 5.00€ 

Banyuls rouge 8cl 5.00€ 

Banyuls blanc 8cl 6.50€ 

Maury Grenat 8cl 5.50€ 

Verre de vin de pays 14cl 4,50€ 

Champagne – Pétillant – Bière - Apéritif 



 
 

 
 

 
 
 
 

Sangria 14cl 5.00€ 

Américano Maison 8cl 7.00€ 

Ricard – Pastis 51 / 2cl 4,50€ 

Suze 6cl 4.50€ 

Porto Rouge 8cl 5.00€ 

Martini Rouge – Martini Blanc / 8cl 5.00€ 

Campari 5cl 6,00€ 

Campari Orange 7.00€ 

Kir Vin Blanc 8cl 5.50€ 

Vodka 5cl 5.50€ 

Vodka (3cl) Orange 7.00€ 

Gin (3cl) Tonic 7.50€ 
 

______________________________________________________________________________________ 
 

Whisky – Whiskey 
Ballantines 5cl 6.50€ 

Clan Campbell 5cl 6.50€ 

J and B 5cl 6.50€ 

Johnnie Walker Scotch Whisky 12 ans 5cl (jusqu’à épuisement) 8.50€ 

Aberlour 10 ans 5cl 8.50€ 

Whisky (3cl) soda (Ballantines ou Clan Campbell ou J an B) 8,50€ 

Four Roses (Bourbon) 5cl 7.00€ 
 

______________________________________________________________________________________ 
 

Digestifs – Digestives - Digestivo 
Vodka 5cl 5.50€ 

Calvados 5cl - 40° 7.00€ 

Grand Marnier 5cl 8.00€ 

Get 27 / 5cl 5.50€ 

Eau de Vie de Kirsch 5cl (jusqu’à épuisement) 7.50€ 

Armagnac 5cl 7.50€ 

Cognac 5cl 7.50€ 

Marc de Banyuls 5cl – 40° 8.50€ 

Autres Apéritifs – Others Aperitifs – Estos Aperitivos 



 

 

Boissons Chaudes - Hot Beverages – Bedidas Calientes 

Café ou Décaféiné (court ou allongé) 2,00€ 

Noisette (court ou allongé) 2,50€ 

Double Café ou Double Décaféiné 4,00€ 

Double café crème 5,00€ 

Chocolat 5,00€ 

Thé, Infusion 3.50€ 

Lait chaud 15cl 2.50€ 
 

 

Eaux Minérales Mineral Water – Aguas Minérales 
Eau plate Les Creus (Danone) 50cl 3,50€ 

Eau plate Mondariz 75cl 4,50€ 

Eau pétillante Perrier 33cl 5,00€ 

Eau pétillante Mondariz 75cl 4,50€ 

 
 

 

Rafraîchissements - Refreshing Drink - Refrigerios 
Sirop à l’eau 25cl (Menthe, Grenadine, Citron, Fraise, Pêche) 3,00€ 

Diabolo 33cl (Menthe, Grenadine, Citron, Fraise, Pêche) 4.50€ 

Orangina 33cl 5.00€ 

Limonade 33cl 4.00€ 

Coca-Cola 33cl 5.00€ 

Schweppes 33cl 5.00€ 

Lait froid 25cl 2.50€ 

Supplément sirop 0.50€ 

 
 

Jus de Fruits - Juices – Jugo de frutas - 20cl 
Orange – Ananas - Abricot – Tomate 5.00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 

Jus de Fruits – Boissons Chaudes 


